Soupe haricots lardons et chorizo
(recette de Claudine)
Ingrédients pour 6 personnes :
4 litres d’eau

4 cubes de bouillon de légumes

2 boites 4/4 de haricots blancs à la tomate

2 boîtes 4/4 de haricots blancs

175 g de lardons

75 g chorizo fort

2 oignons

Peler et émincer finement les oignons. Faire revenir légèrement les oignons dans un peu de matière grasse, ajouter l’eau et les 4 cubes de bouillon de légumes.

Faire bouillir 20 mn.

Pendant ce temps : mixer une boîte et demie de haricots blancs (pour épaissir la soupe). Faire dorer les lardons. Couper le chorizo en mini-morceaux (rondelles coupées en 4).

Ajouter la purée de haricots et tout le contenu des boîtes dans le bouillon.

Faire bouillir à nouveau pendant 10 minutes.

Ajouter les lardons rissolés et le chorizo.

Goûter et saler si besoin.

Servez la soupe bien chaude (parsemée de persil ou de coriandre).
